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WAS SIE NOCH WISSEN SOLLTEN...

RAUMLICHKEITEN

BESTUHLUNG

DEKORATION

TISCHWASCHE

VERLANGERUNG

MENU

KINDER

MITGEBRACHTES

SAAL UNTERTEILBAR BIS 100 PLATZE
RESTAURANT BIS CA. 50 PLATZE
KEGELBAHN BIS CA. 25 PLATZE

BEI HOCHZEITEN MIT MUSIK UND TANZ
AB CA. 80 PERS. GESCHLOSSENE
GESELLSCHAFT

JE NACH PERSONEN: U-FORM, T-FORM, E-
FORM, BLOCK, EINZELTISCHE ODER ANDERE

KERZEN UND MENUKARTEN GRATIS
BLUMEN NACH ABSPRACHE

BEIGE ODER WEISS

PAUSCHAL FR. 200.--

KONNEN NACH IHREN WUNSCHEN
ABGEANDERT WERDEN

UNTER 8 JAHREN 50% DES MENUPREISES ODER
WIR STELLEN GERNE AUCH EIN EIGENES,
KLEINES MENU ZUSAMMEN

e FUR HOCHZEITSTORTEN, KUCHEN ODER
ANDERE DESSERTS VERRECHNEN WIR PRO
PERSON FR. 3.50

® ZAPFENGELD PRO 7.5 DL. FR. 26

Gerne verwirklichen wir lhre Wiinsche und stellen Ihnen ein eigenes

Menu zusammen

PREISE INCL. MWST

PREISANDERUNGEN VORBEHALTEN



FINGERFOOD APERO

APERO |

—SANDWICH AM METER GEFULLT MIT SCHINKEN, FLEISCHKASE, SALAMI, THON,
CANTADOU, KASE ODER ElI

—GEMUSESTICK MIT DIPS

—SALZGEBACK FR. 15.00/PERSON

APERO |l

—CHASCHUECHLI, SCHINKENGIPFELI

—EINGEKLEMMTE MIT KASE, MOSTBROCKLI, SCHINKEN, FLEISCHKASE UND
ROHSCHINKEN

- TARTAR FrR. 17.00/PERSON

APERO Il

—DIV. FRUHLINGSROLLEN MIT CHILI-SAUCE

—GEMUSESTICK MIT CURRYDIP

—HACKFLEISCHBALLCHEN

—JAKOBSMUSCHELN MIT FRUCHTCOCKTAIL FR. 25.00/PERSON
—LACHS— ODER RINDSTARTAR

APERO NACH EIGENER WAHL

KNOBLAUCHBROT FRrR. 3.50/PERSON
CHASCHUECHLI FR. 5.00/PERSON
SCHINKENGIPFELI FR. 6.00/PERSON
BLATTERTEIGGEBACK FR. 6.50/PERSON
BRUSCETTA

FRUHLINGSROLLEN FR. 7.00/PERSON
SALZGEBACK FrR. 2.00/PERSON
SANDWICH FOCCACIA

DIVERSE WRAP (LACHS, GEMUSE, BUNDNERFLEISCH) FR. 6.50/PERSON
GEMUSESTICKS MIT DiIp FR. 6.50/PERSON

FRUCHTEBOWLE (NACH SAISON) FR. 6.50/PERSON



KALTE VORSPEISEN

MELONE MIT BUNDNER-ROHSCHINKEN FR. 14.—
CARPACCIO VOM RIND- ODER HIRSCHFILET FR. 16.—
CREPE GEFULLT MIT LACHSMOUSSE FR. 14.—
GERAUCHTES FORELLENFILET MIT MEERRETTICHSCHAUM FR. 11.—
GERAUCHTER LACHS MIT MEERRETTICHSCHAUM FR. 16.—
BEEF ODER LACHSTARTAR IN VERSCH. VARIATIONEN FR. 18.—
SALATE
NUSSLISALAT MIT EI UND CROUTONS FR. 12.—
-UND SPECKSTREIFEN FR. 13.50
GEMISCHTER SALAT FR. 10.—
GEMISCHER BLATTSALAT FR. 8.—
BLATTSALAT MIT SPECKSTREIFEN UND BROTCROUTONS FR. 12.—
BLATTSALAT MIT KALTBRUNNER MOSTBROCKLI FR. 14.—
GEBRATENES FISCHFILET AUF BLATTSALAT FR. 14.—

GEBRATENE JAKOBSMUSCHELN AUF BLATTSALAT AN VINAIGRETTE FR. 19.—
SALATKORBLI MIT GEBRATENEM LACHS ODER GERAUCHTEM LACHS
ODER MIT BUNDNERFLEISCH /BRUSCETTA

WARME VORSPEISEN

CREVETTEN DANILE AN CURRYSAUCE/REIS FR. 14.50
PIKANTE CREVETTEN HEINZ FR. 17.—
EGLIFILET GEBACKEN SC. TARTAR / SALZKARTOFFELN FR. 15.—

GEBRATENES LACHSFILET AUF GEMUSE / PERNODSAUCE FR. 16.—

SUPPEN

BOUILLONS
MIT EI, FLADLI, BACKERBSEN, GEMUSEJULIENNE, KASECROUTONS, EIERSTICH

DIVERSE CREMESUPPEN MIT GEMUSE / SUSSKARTOFFEL-MANGO /
BASILKUMSCHAUM / CURRYSCHAUM / INGWERCREMESUPPE MIT
GEROSTETEN PINIENKERNEN / TOMATENCREME / PFALZER-RUEBLI-SUPPE
MIT KURBISKERNOL / RUEBLI MANGO KOKOS / ORANGEN-RUEBLISUPPE
MIT ZIMTCROUTONS /WEISSWEINSUPPE MIT GEMUSEPERLEN

UND WEITERE SAISON SUPPEN



HAUPTSPEISEN

INCLUSIVE SUPPE / GEMISCHTER BLATTSALAT

MIT NACHSERVICE

VOM SCHWEIN / KALB / POULET

RAHMSCHNITZEL

TEIGWAREN ,POMMES FRITES UND GEMUSEBOUQUET
SCHWEIN
KALB
POULET

SCHWEINSFILETMEDAILLON AN KRAUTERKRUSTE
NUDELN UND GEMUSEBOUQUET

GEBRATENES POULETBRUSTLI AN SHERRYSAUCE
KRAUTERREIS UND GEMUSEBOUQUET

CORDON BLEU
POMMES FRITES UND GEMUSEBOUQUET

SCHWEINSSTEAK AN PILZRAHMSAUCE
KARTOFFELGRATIN UND GEMUSEBOUQUET

PICATTA MILANESE

SAFRANREIS UND GEMUSEBOUQUET

ZARTES KALBSSTEAK AN MORCHELRAHMSAUCE
BREITE NUDELN UND GEMUSEBOUQUET

KALBSGESCHNETZELTES ZURCHER ART
BUTTERROSTI UND BOHNENWICKEL

FR. 47.—
FR. 58.—
FR. 49.—

TELLER

TELLER

SCHWEIN
TELLER
KALB

TELLER

SCHWEIN
KALB

TELLER

TELLER

FR. 40.—
FR. 50.—
FR. 42.—

FR. 49.—
FR. 40.—

FR. 49.—
FR. 42.—

FR. 47.—
FR. 40.—
FR. 55.—

FR. 47.—
FR. 40.—

FR. 47.—

FR. 55.—

FR. 62.—

FR. 47.—
FR. 40.—



IM OFEN GEBRATEN

SAFTIGER SCHWEINSHALSBRATEN MIT KRAUTER-SENFSAUCE
KARTOFFELSTOCK UND GEMUSEBOUQUET
TELLER

SCHWEINSNIERSTUCKBRATEN IM OFEN GEBRATEN
MIT FRISCHEN PILZEN, BUTTERNUDELI UND GEMUSE VOM MARKT

TELLER

KRAFTIGER RINDSSCHMORBRATEN AN MERLOTSAUCE
POLENTA UND GEMUSEBOUQUET

FILET VOM SCHWEIN / KALB / RIND

SCHWEINSFILET ,MAISON“ AM STUCK GEBRATEN
KARTOFFELGRATIN UND GEMUSEBOUQUET

KALBS- UND SCHWEINSFILET
POMMES FRITES UND NUDELI, GEMUSEBOUQUET

SCHWEINSFILET IM TEIG AUF RAHMSAUCE
CROQUETTEN UND GEMUSEBOUQUET

SCHWEINSFILET IM SPINATMANTEL AN MORCHELJUS
SPATZLI UND GEMUSEBOUQUET

MIT ZWETSCHGEN GEFULLTES SCHWEINSFILET
NUSSKARTOFFELN UND GEMUSEBOUQUET

KALBSNIERSTUCK IM OFEN GEBRATEN MIT MORCHELRAHMSAUCE

WILLIAMSKARTOFFELN UND GEMUSEBOUQUET

FR.
FR.

FR.
FR.

FR.

FR.

FR.

FR.

FR.

FR.

FR.

39.—
32.—

48.—
41.—

48.—

49.50

65.—

48.—

49.50

49.50

64.50



KALBSFILET IM OFEN GEBRATEN AN BALSAMICO-HONIGSAUCE
BUTTERNUDELI UND SAISONGEMUSE

CHATEAU BRIAND
ZARTES RINDSFILET AN SC. BEARNAISE
WILLIAMSKARTOFFELN UND GEMUSEBOUQUET

LES TROIS FILETS SPEER
ZARTE FILET VOM SCHWEIN / KALB / RIND
AUF 2 TELLERN SERVIERT MIT BEILAGEN NACH WAHL

ALS BEILAGEN WAHLBAR:

POMMES FRITES, CROQUETTEN, ROSTICROQUETTEN
HERZOGINKARTOFFELN, MANDELKARTOFFELN, COUNTRY CUTS
SOUFFLEKARTOFFELN, WILLIAMSKARTOFFELN,

FR. 69.—

FR. 72.—

FR. 75.—

BRATKARTOFFEL, GRATIN, SPATZLI, REIS, SAFRANREIS, RISOTTO, NUDELI,

SPAGHETTI

FONDUE SPEER

GEMISCHTER SALAT

FRISCHE RINDS-, KALBS- UND SCHWEINEFLEISCHSCHEIBEN
POULETBRUSTLI- UND LAMMFILETSCHEIBEN IN BOUILLON
MIT DIVERSEN BEILAGEN UND SAUCEN SERVIERT FR. 50.—

FONDUE CHINOISE A DISCRETION

GEMISCHTER SALAT

RINDS-, KALBS- UND POULETSCHEIBEN GEFROREN
MITDIVERSEN BEILAGEN UND SAUCEN FR. 40.—




Mehrgangige Menus zum Variieren

SCHWEINSFILET SALTIMBOCCA

GEMISCHTER BLATTSALAT
MIT KALTBRUNNER WACHTELEI UND MOSTBROCKLI

ORANGEN-RUEBLISUPPE MIT ZIMTCROUTONS
SCHWEINSFILET SALTIMBOCCA
MIT STEINPILZEN AN PORTWEINSAUCE
MIT POLENTA VOM LINTHMAIS ODER EIERSPATZLI
GEMUSE VOM MARKT
DESSERTTELLER

FR.74.—

SCHWEINSFILET

INGWERCREMESUPPE
MT GEROSTETEN PINIENKERNEN

BLATTSALAT AN GEMUSEVINAIGRETTE
MIT KNUSPRIGEN CHINESISCHEN TEIGTASCHEN
ZARTES SCHWEINSFILET AN SAMIGER MORCHELRAHMSAUCE
MIT MANDELKARTOFFELN UND EINEM GEMUSEBOUQUET

DESSERTTELLER

FR. 80.—

RINDSFILET

IN OLIVENOL GEBRATENES LACHSFILET
AUF SALATBOUQUET

CURRYSCHAUMSUPPE

GANZES RINDSFILET IM OFEN GEBRATEN
AN ESTRAGON-BUTTER-SAUCE
MANDELKARTOFFELN
GEMUSEBOUQUET

ANANASBOOT MIT ZITRONENSORBET
FR.97.—



KALBSCARRE

MIT RAUCHLACHS UND MEERRETTICH
GEFULLTE CREPE

CHAMPAGNER-SCHAUMSUPPE
GEBRATENES KALBSNIERSTUCK
AN SAMIGER EIERSCHWAMMLISAUCE
BUTTERNUDELN GEMUSEBOUQUET

DESSERTTELLER ,SYMPHONIE”

FR.97.—

KALBSFILET

RAHMSUPPE VON FRISCHER KRESSE
GEMISCHTER BLATTSALAT
GANZES KALBSFILET AUS DEM OFEN
AN PORTWEINSAUCE
SAFRANNUDELN
GEMUSEBOUQUET

ANANASPARFAIT AUF HIMBEERCOULIS
FR. 89.—

GEFULLTES SCHWEINSFILET

GERAUCHTES FORELLENFILET
MIT MEERETTICHSCHAUM

BOUILLON MIT GEMUSESTREIFEN

GEFULLTES SCHWEINSFILET
AUF MORCHELRAHMSAUCE
BERNY-KARTOFFELN
GEMUSEBOUQUET

ABSINTH-PARFAIT
MIT BEEREN GARNIERT
FR. 80.—



RINDSFILET

LAUWARME REHRUCKENSTREIFEN
AN HIMBEERESSIG
AUF BLATTSALAT ANGERICHTET

QUITTENSCHAUMSUPPE MIT FRISCHEM INGWER

POCHIERTES SEEZUNGENFILET
AUF LAUCHGEMUSE
SERVIERT MIT WILDEM REIS

RINDSFILET AN MORCHELKRUSTE
AUF PORWEINJUS
WILLIAMSKARTOFFELN
GEMUSEGARNITUR

DESSERTSYMPHONIE
FR.110.—

CHATEAU BRIAND

RAUCHLACHS-GURKEN TARTAR
MIT SENFSCHAUMSAUCE

PFALZER-RUEBLISCHAUMSUPPE MIT KURBISKERNOL

GEBRATENE ENTENBRUST AN ORANGENSAUCE
MIT EXOTIC-REIS

SORBET

CHATEAU-BRIAND MIT SC. BEARNAISE
MIT MANDELCROQUETTEN
UND EINEM GEMUSEBOUQUET

KOKOSPARFAIT
MIT ANANAS UND MANGO
FR.110.—



RINDSFILET
VELTLINER BRESAOLA CARPACCIO
HASELNUSSSUPPE MIT HASELNUSS-OEL

POCHIERTES PANGASIUSFISCHFILET
AUF APFELSAUERKRAUT

ZARTES RINDSFILET MIT STEINPILZEN
DAZU CROQUETTEN

UND FRISCHES MIARKTGEMUSE

PERNODPARFAIT AUF CARAMELCOULIS
FR.110.—

KALBSFILETMEDAILLON

CARPACCIO VOM HIRSCHBROCKLI ODER VOM RIND
MIT PARMESAN, AN EINEM KRAUTEROL

DUO VON ERBSEN/BIRNENSUPPE UND KURBISSUPPE

ZANDERFILET AUF NOILLYBRAT-LAUCHSAUCE
MIT SUSSKARTOFFELSTOCK

APRIKOSENSORBET MIT SEINEM SCHNAPS
ROSA KALBSFILETMEDAILLON
AUF BALSAMICOJUS, EIERSCHWAMMLI
MIT SAFRANMASCARPONERISOTTO

UND GEMUSEGARNITUR

PARFAIT VON HOLUNDER UND HONIG
GARNIERT MIT BEEREN

FR.115.—



DESSERT

DIVERSE TORTENSTUCKE

HAUSGEMACHTE SCHWARZWALDERTORTE
APFELSTRUDEL MIT VANILLESAUCE ODER GLACE
FRUCHTSALAT

FRUCHTSALAT MIT GLACE

DIVERSE PARFAITS NACH SAISON

DIVERSE MOUSSES (TOBLERONE, SCHOGGI...)
CARAMELKOPFL

BRANNTI CREME

TIRAMISU

ZIMT- ODER VANILLEGLACE MIT ROTWEINZWETSCHGEN
VANILLEGLACE MIT HEISSEN BEEREN
SORBETTELLER MIT FRUCHTEN

ANANASBOOT MIT ZITRONENSORBET
DESSERTTELLER

KLEINES DESSERTBUFFET

DESSERTBUFFET

FUR MITGEBRACHTE DESSERT

WEITERE DESSERTS NACH SAISONKARTE

FR.

FR.

FR.

FR.

FR.

FR.

FR.

FR.

FR.

FR.

FR.

FR.

FR.

FR.

FR.

FR.

FR.

FR.

7.00

7.50

12.—

10.—

13.—

10.—

11.—

9.50

15.—

12.—

18.—

22.—

25.—

3.50 PRO P.



